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3 Allergene: nhaltsstoffe:

A =Gluten haltiges Getreide Weizen Sf =Senf 1 Farbstoff Name/ Gruppe (Klasse)
B =Gluten haltiges Getreide Gerste Ses =Sesam 2 Konservierungsstoffe
K =Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse S = Schalenfriichte 3 Antioxidationsmittel
E = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse L =Lupinen 4 Phosphat
F =Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse W+ = Weichtiere 5 SiiRungsmittel
EN = Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse Sp =Suplhite 6 Geschmacksverstarker

| M =Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sj =Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Se =Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse Stand: 01.01.2024




enu

Lars Kurth GmbH

Party

(L\'\'

Peniger Str. 4a

SPEISEPLAN i

Bestellungen Mo.-Fr. 6.%° - 15.° Uhr | Tel.: 034341-18595
Anderungen Threr Bestellung sind bis 8.00 Uhr am Liefertag méglich.

A ——

KW Tag Tagesgericht (M1) Vegetarisch (V)

MO

DI

MI

KW 03 13.01.-17.01.2025

Pichelsteiner
Gemiiseeintopf mit
FleischkloRchen
und Landbrot, dazu

Friichtejoghurt p—g

(A, M, Se)

Kitas Vorsuppe
Quarkkeulchen mit
Apfelragout und Zucker
und Zimt

(A, E, EN, M, 3, 5) Qg

bunte Spirelli mit feinem
Schweinegulasch, dazu

Allerlei (A)

Bestellschein
Januar KW 03/04

Salat (S)

Schupfnudelpfanne
mit einer Gemiise-
Schmelzkase-SoRe

gebackene
FleischklRchen mit
RahmsoRe und Nudel-
Hornli

(A, E, M, Se)

(A, E, M) )
Kiirbissuppe mit
Ingwer und kleinen
Kartoffelstiickchen, dazu

Landbrot
¥

Kartoffel-Gnocchi
mit einer Schinken-
KauterrahmsoRe
(A, M, Se)

> J

8

(A, M, Se)
Milchreis mit warmen Kir-
schen, Zucker und Zimt,

Schweinebraten mit
Mischgemiise und Salz-

KW

KW 03 13.01.-17.01.2025

——

M1 ' A S

Obst der Saison dazu Obst der Saison kartoffeln
(A M,Se,4) M, 1) (A E M, Se,S)
¥
buntes Fischragout
in einer leichten Spitzkohlcurry mit Tagliatelle mit Eisbergsalat mit
DO Honig-Senf-SoRe mit Kokosmilch, dazu Salat Héhnchgn eschnetzeltem Gurkenstiften
gebuttertem Reis, dazu der Saison (gA M) und frischem
Salat der Saison (A, M, Se) ! Dill
(FAMSe) N2 S
u % Rostbratwurst mit Chili sin Carne mit Kdse-Spatzle mit
w SolRe, Sauerkraut und . U RahmsoRe und
FR o leichten Gemiisewiirfeln . . -
Petersilienkartoffeln (A, M, Se) Rostzwiebeln
| ,EM, 4 .M, Se
A E,M - T A M, S
3 S N W
Omas leckerer .
Linseneintopf mit Kassler VBT
und Kartoffelwiirfeln Nudeleintopf mit bunte Spirellis mit
MO ! buntem Gemiise, dazu Tomaten-JagdwurstsoRe -
dazu Landbrot und .
. Schokopudding (A E, M, 4)
Schokopudding
P (A, E, M) P
(A, M, Se, 4)
leckeres GrieRmus mit Kohlroulade, gefiillt mit
. Soja und WeizengrieR, Tortellini in SahnesolRe
DI Aprikosenkompott und X . . B
0 mit RahmsoRe und und Hahnchensticks
Zucker o 0
o (M, 3, 5) Petersilienkartoffeln (A, E, M, Se) N
o '3 o
Q QQ (A E,M, 4) Q@ Q
S S
< Gabelspaghetti mit einer Asiatische Friihlingsrolle feiner "Blubb" <
C\II Tomaten-FrischkdsesofRe mit einer siiR-sauren Rahmspinat mit t\ll
2 MI und Reibekase, dazu Obst SoRe an Langkornreis, P - H
i . . Salzkartoffeln i
o der Saison dazu Obst der Saison (A E, M) o
o (A, E, M) q@ (A, Se) qg T Qg o
N N
3 3
. . Salzkartoffeln mit Senf-
E Tfr:ﬁ:; insrizblé;gzirg ]lta t sol3e und zwei gekochten Makaroni-Chips mit einer feiner Rot- 5
DO dper Sai’son Eiern, dazu Salat der bunten HackfleischsoRe kohlsalat mit
(F, A, E, M) Saison (A, E, M, Se, 4) Pfirsichwiirfeln

FR

Anderungen vorbehalten

<

Kiirbis-Pastinaken-Suppe
mit Vollkornbrot, dazu
eine Clementine
(A, E, M)

\;Qg

ﬂ 1
|
S

B

(A, E, M, Sf) Q@

Quarkkeulchen mit Apfel-

mus und Zucker

gebackene Hahnchen-
brust mit Basilikumsol3e

¥

Allergene:

A =Gluten haltiges Getreide Weizen

B =Gluten haltiges Getreide Gerste

K = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

E = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

F =Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

EN = Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

M = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sj =Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Se =Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

(A, E, EN, M, 5)
Sf =Senf

Ses =Sesam

S =Schalenfriichte
L =Lupinen

W+ = Weichtiere

Sp =Suplhite
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